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MENUS DU MOIS DE NOVEMBRE

Chipolatas

Lentilles

Yaourt aromatisé

Emincé de boeuf

Carottes vichy a(:

Gateau de crépes

Paupiette de veau

2

Salsifis persillés

Choux fleur vinaigrette

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
19 20 21 22 23
Concombre vinaigrette Salade pdt, radis, mais Taboulé

Salade frisée aux croutons

Blanquette de poulet

Brandade de poisson maison

Riz aux champignons

Edam Vache qui rit Petits suisses
Compote Fruit de saison Fruit de saison ;-(;
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
26 27 28 29 30

Salade de pates aux légumes

Cordon bleu

Haricots beurre

Petit moulé

Salade de fruits

Soupe de citrouille

Joue de porc

Purée de pdt

Flan vanille

Fruit de saison

Betteraves vinaigrette

Omelette

Petits pois

Gouda

Abricots au sirop

Salade boulgour aux carottes

Tomate farcie

Salade verte

Semoule au lait maison

Paélla au poisson maison

—

Riz

Kiri

Fruits et Légumes
Viandes, Poissons et CEufs
Céréales et Féculents
Produits laitiers

Produits sucrés

Fruit de saison
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Fiers de nos éleveurs

Pour des questions
d'apprivisionnement, la composition
des menus peut étre modifiée




